GRIGLIERIA SICILIANA CONTEMPORANEA

CRUDI DI CARNE

CARNI SELEZIONATE, LAVORATE A COLTELLO E SERVITE SECONDO LA NOSTRA VISIONE
SUSHI MEAT ANELLO

(8 PEZZI) - 12
Roll di riso, carne battuta al coltello, finitura croccante. Tecnica orientale, anima siciliana
TARTARE CLASSICA -10
Battuta di scottona al coltello, condita con equilibrio per esaltare la materia prima
CARPACCIO DI SCOTTONA -12
Fettine sottili di scottona, rucola fresca, scaglie di grana, olio Evo, limone

ANTIPASTI CARNE ALLA GRIGLIA

TAGLI SELEZIONATI, COTTURE ESPRESSE

% SICILIAN POTATOES - 5
Patate con la buccia, croccanti LE TAGLIATE I BLASSIBI H
fuori, morbide dentro. SCOTTONA ALLA GRIGLIA, SERVITA CON Bistecca di Scottona
Servite con fonduta calda e CONDIMENTI PENSATI PER ESALTARLA: (senza osso) — 16

salsa barbecue affumicata. Rucola, ciliegino, grana e glassa balsamica Clegiziz el veeimn:
Irresistibili. Da condividere 20

(con osso) — 35
Fiorentina di Scottona - 45

sempre. Funghi Porm;\‘lle pepe nero Hamburger di Scottona - 13
) o ) 350 gr. (Con contorni del giorno)
CACIO ALL'ARGENTIERA - 5 Cipolla caramellata e scaglie di pecorino
Caciocavallo semistagionato fuso al 22
. do tradizi Crema cacio& pepe, guanciale croccante CARNE FROLLATA
palermitana. Semplice, intenso, 22 (MIN. 1KG) — 60/KG
identitario.
CROCCHETTE DI PULLED ‘! !
Grigliata di Suino Nero — 20
PORK - 9 TAGLIATA ANELL 8
. . . G o O . . Salsiccia e costoletta — 14
Cuore mOI’bIdO d| pulled La nostra firma. Scottona alla griglia con riduzione di
. . nero d’Avola, mandorle tostate e agrodolce di mela.
pOI’k Anello , Crosta dorata Pensata per chi vuole ricordarsi di noi. BAVALLD
e crema di patate arrosto. 26
UNA TRADIZIONE CHE QUI E DI CASA
% BOMBETTE ANELLO - 10 Bistecca di Cavallo — 18
Mozzarella filante, speck croccante Polpette di Cavallo — 12
e fonduta di caciocavallo. LE NUSTRE SALSE
350 TUTTE FATTE IN CASA - 3 AGNELLU ﬁ
PATATINE FRITTE - 3.5 « Cuore Bl o Limone&Pepe ]
s Fue Rocss » Oro di Brace Costolette di agnellone - 18

Stigghiola — 7




